


CLIMBING FOR LIFE - CATERING

Locatie/ lieu: 
• Climbing for Life Village
• Palais Des Sports - 70 Av. de Brandes, 38750 Huez, Frankrijk

Diner/ dîner (buffet): 18h30 – 20h30

• Donderdag/ jeudi 21-08
• Vrijdag/ vendredi 22-08 
• Zaterdag/ samedi 23-08

Ontbijt/ petit-déjeuner: 7u – 8u30

• Vrijdag/ vendredi 22-08 
• Zaterdag/ samedi 23-08
• Zondag/ dimanche 24-08

https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0x478a6ba509176455:0x9debbdea93577db8?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111


MENU DINER* – Donderdag 21 augustus/ Jeudi 21 août

Entrée
• Velouté du Barry
• Tourte salée à la Tomme de Savoie et tomates 

confites à partager
• Terrine de saumon et crème d’aneth
• Bar à crudités

Plat principale
• Filet de volaille, sauce aux champignons
• Dos de saumon et son beurre blanc
• Gratin dauphinois
• Légumes de saison rôtis
• Bar à pâtes et sauce provençale, melazane, pesto, 

Parmesan et Emmental

Dessert
• Framboisier à partager
• Mousse au chocolat
• Salade de fruits à la menthe  
• Corbeille de fruits 

Boissons
• Eau minérale plate et gazeuse
• Limonade locale
• Café
• Vins rouges et blancs, bierres

60,5 €/ pp incl. BTW/TVA

* Onder voorbehoud van lichte wijzigingen/ Sous réserve de légères modifications.

Voorgerecht
• Velouté van bloemkool
• Hartige taart met Tomme de Savoie-kaas en 

gekonfijte tomaten
• Zalmterrine met dillecrème
• Salad bar

Hoofdgerecht
• Kippenfilet met champignonsaus
• Zalm met botersaus
• Gratin dauphinois
• Geroosterde seizoensgroenten
• Pasta bar met Provençaalse saus, melanzane

(aubergine), pesto, parmezaanse kaas en 
emmental

Dessert
• Frambozentaart
• Chocolademousse
• Fruitsla met munt
• Assortiment fruit

Dranken
• Waters
• Lokale limonade
• Koffie & thee
• Wijn & bier



MENU DINER * – Vrijdag 22 augustus/ Vendredi 22 août

Voorgerecht
• Aspergevelouté
• Zalm-spinazietaart
• Terrine van roodbaars en zuring
• Salad bar

Hoofdgerecht
• Kalfsfilet met romige mosterdsaus
• Rug van koolvis met saffraansaus
• Aardappelen met olijfolie
• Geroosterde groenten
• Pasta bar met Provençaalse saus, melanzane

(aubergine), pesto, parmezaanse kaas en emmental

Dessert
• Chocoladeroyal
• Panna cotta met fruit
• Fruitsla met munt
• Assortiment fruit

Dranken
• Waters
• Lokale limonade
• Koffie & thee
• Wijn & bier

60,5 €/ pp incl. BTW/TVA

* Onder voorbehoud van lichte wijzigingen/ Sous réserve de légères modifications.

Entrée
• Velouté d’asperge
• Tourte saumon et épinard à partager
• Terrine de rouget et oseille
• Bar à crudités

Plat principale
• Pavé de veau, sauce crème et moutarde
• Dos de colin, sauce safranée
• Ecrasé de pomme de terre à l’huile d’olive
• Carottes, choux, navets rôtis au four
• Bar à pâtes et sauce provençale, melazane, pesto, 

Parmesan et Emmental

Dessert
• Royal chocolat
• Panna cotta aux fruits
• Salade de fruits à la menthe
• Corbeille de fruits 

Boissons
• Eau minérale plate et gazeuse
• Limonade locale
• Café
• Vins rouges et blancs, bierres



MENU DINER * – Zaterdag 23 augustus/ Samedi 23 août

Voorgerecht
• groentenvelouté
• Quiche met kazen
• Terrine van schol met croutons
• Salad bar

Hoofdgerecht
• Rundsfilet met pepersaus
• Rug van koolvis met saffraansaus
• Snoekquenelles met Nantuasaus
• Kruidenpolenta
• Pasta bar met Provençaalse saus, melanzane

(aubergine), pesto, parmezaanse kaas en emmental

Dessert
• Exotisch gebak
• Tiramisu met speculoos
• Fruitsla met munt
• Assortiment fruit

Dranken
• Waters
• Lokale limonade
• Koffie & thee
• Wijn & bier

60,5 €/ pp incl. BTW/TVA

* Onder voorbehoud van lichte wijzigingen/ Sous réserve de légères modifications.

Entrée
• Velouté de légumes
• Tourte aux fromages de l’Isère à partager
• Terrine de sol et croutons
• Bar à crudités

Plat principale
• Pavé de boeuf, sauce aux poivres
• Dos de colin, sauce safranée
• Quenelles de brochets, sauce Nantua
• Polenta crémeuse aux herbes
• Bar à pâtes et sauce provençale, melazane, pesto, 

Parmesan et Emmental

Dessert
• Entremet exotique
• Tiramisu au spéculos
• Salade de fruits à la menthe 
• Corbeille de fruits 

Boissons
• Eau minérale plate et gazeuse
• Limonade locale
• Café
• Vins rouges et blancs, bierres



MENU ONTBIJT/ PETIT-DEJEUNER *

Ontbijtbuffet

• Assortiment ontbijtkoeken
• Verschillende soorten brood
• Assortiment confituur & boter
• Charcuterie & kaas
• Roerei en gegrild spek
• Assortiment de fruits frais 
• Assortiment yoghurt (natuur & met fruit)
• Cornflakes & muesli

Dranken
• Koffie, thee, warme chocolademelk
• Fruitsappen
• Waters

35 €/ pp incl. BTW/TVA
Prijs per dag/ prix par jour

* Onder voorbehoud van lichte wijzigingen/ Sous réserve de légères modifications.

Petit-déjeuner en forme de buffet

• Viennoiseries
• Pains variés
• Beurres et confitures
• Charcuterie & Fromage 
• OEufs brouillés et bacon grillés 
• Assortiment de fruits frais 
• Assortiment de yaourts : nature & fruits
• Cornflakes & muesli

Boissons
• Café, Thé, Chocolats chauds
• Jus de fruits (pomme, poire, orange) 
• Eau minérale plate et gazeuse



Hoe reserveren? 

• Een ontbijt of diner reserveren kan tot en met 31 juli via onderstaande link. 
• Hierbij vragen we om volgende info door te geven:

• Aantal en dagen van reservaties voor ontbijt & diner
• Contactpersoon (email & telefoonnummer)
• Facturatiegegevens

• Vous pouvez réserver un petit-déjeuner ou un dîner jusqu’au 31 juillet via le lien ci-dessous.
• Veuillez nous communiquer les informations suivantes :

• Nombre de réservations et jours pour le petit-déjeuner et le dîner
• Personne de contact (e-mail et numéro de téléphone)
• Coordonnées de facturation

Comment réserver? 

Reserveren/ Réserver
(klik hier)

https://climbingforlife.be/nl/catering/
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